
Saint Laurent de Brévedent
Semaine du 23/03 au 29/03

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE .  .  .  .  

SANS VIANDE .  .  .  .  

PLAT CHAUD

Filet de poulet
NOUVELLE

AGRICULTURE à la
crème

Fusillis bolovégé aux
lentilles BIO (Plat

complet végétarien)
Hachis parmentier  Beignets au calamar

nature  

SANS VIANDE Oeufs durs à la
crème  .  Hachis parmentier

végétarien
Beignets au calamar

nature  

GARNITURES
Pommes rissolées   .   .  Purée de pommes

de terre  

.  .  .  .  

PRODUIT LAITIER Camembert   Petit suisse aux
fruits  Chantaillou  Bûchette lait

mélange  

DESSERT Fruit frais Fruit frais BIO Compote pomme
abricot HVE  Cake au citron

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

LE CHEF
ET SON ÉQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPÉTIT !

Produit végétarien

Plat contenant du porc Produits durables et de
qualité

Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr
Elaboré depuis nos cuisines Code à saisir : SLB76

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Saint Laurent de Brévedent
Semaine du 30/03 au 05/04

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE .  .  Œuf dur et dosette
mayonnaise  .  

SANS VIANDE .  .  .  .  

PLAT CHAUD Raviolinis épinards
sauce tomate BIO

Pavé de poisson
blanc MSC sauce

tomate

Filet de poulet
NOUVELLE

AGRICULTURE à la
crème

Colin pané MSC

SANS VIANDE .  .  Boulettes végétales
sauce du jour .  

GARNITURES
.  Pommes lamelle

persillées HVE Pommes noisettes  Riz BIO à la tomate

.  .  .  .  

PRODUIT LAITIER Chanteneige BIO Camembert  .  Coulommiers  

DESSERT Riz au lait  Fruit frais Eclair au chocolat  Fruit frais BIO

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

LE CHEF
ET SON ÉQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPÉTIT !

Produit végétarien

Plat contenant du porc Produits durables et de
qualité

Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr
Elaboré depuis nos cuisines Code à saisir : SLB76

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.


