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% ® Saint Laurent De Breveden‘- Du 02/01/2023 au 06/01/2023

Menu midi 4 composants

Saucisson a l'ail -, beurre

Fruit de saison

Jambon blanc Label Rouge@ -, Ketchup
[Poisson pané 100 % filet@ -, Ketchup

Coquillettes Bio D - Emmental rapé
Suisse fruité
Clémentine

Waterzoi de poisson ©

Pommes de terre d'Yvetot (régional) - Carottes a I'étuvée
Cantal AOP®

Galette des rois

Velouté de tomates
Riz de Camargue, potiron et emmental facon risotto ©
Banane Bio @

Vendredi

®Produit labellisé D Bio Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine francaise.



, Ketchup

, beurre

, mayonnaise

Banane Bio

Cantal AOP

Carottes a I'étuvée
Clémentine

Coquillettes Bio

Emincé de filet de poulet
Emmental rapé

Fruit de saison

Galette des rois

Gouda

Jambon blanc Label Rouge
Oeuf dur

Pané fromager

Petits pois

Poisson pané 100 % filet

Pommes de terre d'Yvetot (régional)

Riz de Camargue, potiron et emmental
facon risotto

Sauce échalotes

Saucisson a l'ail

Suisse fruité

Velouté de tomates

Waterzoi de poisson

¢ 06/01/2023

Ketchup
Beurre doux
Mayonnaise
Banane

Cantal

Carotte, Eau, Huile, Oignon, Sel fin, Thym

Clémentine

Coquillettes, Huile, Sel fin
Emincé de poulet
Emmental

Pomme

Galette des rois

Gouda

Jambon blanc

Oeuf dur

Fromage pané

Eau, Huile, Oignon, Petit pois, Sel fin
Poisson pané

Pomme de terre

Bouillon de I[égumes, Courge potiron, Creme
fraiche, Emmental, Farine de blé, Huile, Lait

de vache, Mozzarella, Oignon, Riz de
Camargue

Ardme, Carotte, Eau, Echalote, Farine de

blé, Huile
Saucisson
Fromage blanc

Bouillon de Iégumes, Eau plate, Sucre
semoule, Tomate

Créme fraiche, Eau, Farine de blé, Fumet de

poisson, Huile, Julienne de légumes,
Poisson préparé

®Saint Laurent De Brevedent - D.u 02/01/2023 au

Lait

Moutarde, Oeufs, Sulfites

Lait

Gluten

Lait

Fruits a coques, Gluten, Lait, Oeufs
Lait

Lait

Oeufs

Gluten, Lait, Oeufs

Gluten, Poissons

Gluten

Céleri, Lait

Gluten

Lait

Gluten, Lait, Poissons





